
①

③

味噌の量をお選びください。
エプロン・キャップ・樽が必要な場合
この画面でお選びください。

残りの在庫数です

希望のお日にちを クリックしてください。

④

予約申し込みに進むをクリックして
ください。

みそ作りの申込方法

体験・イベントに申し込む（個人）を
クリックしてください。

②

河村こうじ屋みそは４ｋｇか８ｋｇ

らくらく味噌作りは８ｋｇか１２ｋｇ

地元みそは４ｋｇのみ

※当日の購入はできません。



⑤ ⑥

メールを開けてください。

メールアドレスを入力して、確認メールを
送信してください。

まだ予約は完了していません。メールフォ
ームに移動してください。

XXXX@gmail.com メールアドレスを入力

青くなったらクリック

⑧

予約を確定させるためにURLをクリッ
クして、30分以内に入力画面に進んで
ください

⑦



⑩ ⑪

みその種類を選んだら、セット数を記入します。
４kgの場合はお好きなみそ１セット
８kgの場合はお好きなみそ２セット

味噌の種類を選んでください。

味噌は１セット４kgなので
４kgの場合は１セット
８kgの場合は２セット
１２kgの場合は３セット

お好きな麹の種類をお選びください

例
わたし、８ｋｇの味噌をお選んだから
私、麹の種類を米1セットと　　　　
合わせ　１セットにしようっと

⑫

予約者情報を入力して ください。

松阪　味噌子

マツサカ　ミソコ

090-XXXX-XXXX

515-XXXX

三重県松阪市XXXX

会員証をお持ちの場合は必ず
番号を入力してください

会員証をお持ちの方は はいを選んで、
会員番号を入力してください。
WEB予約の際、申し込み時点で会員でない
方は、一般価格となります。

河村こうじ屋みそは４ｋｇか８ｋｇ

らくらく味噌作りは８ｋｇか１２ｋｇ

地元みそは４ｋｇのみ

⑬

⑭らくらくみそ作り/河村こうじ屋さんペア
地元みそペアの場合

ペアでお申し込みの場合は
２人１組でも参加できます。
２人で参加の場合、

お名前を入力してください

（その他の教室の場合は表示されません。）

チェックをすると数量を
入力できます。
必ず味噌の数を入れてください。



⑯

クレジットカード番号を入力してください。

このイベントの参加回数と、きっか

け、または媒体を選び、必須項目をす

べて入力して次に進んでください。

⑰ ⑱

すべての確認項目にチェックを入

れてください。

※特にキャンセルポリシーにご注

意ください

すべてチェックをしていただくと

「予約申込する」が青くなりますので

クリックしてください。

メールフォームに予約確定メールが届

いたら申込完了です。

⑮

次に進む
カード番号を入力して下さい

みそ作りは通常の体験と異なります

キャンセルポリシーに注意してください


